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Gulerodskage med cream cheese-frosting

Anderledes og laekker gulerodskage med rgdbeder.

(0)

Bedgm opskrift

9 ®

60+ min Aug — Apr Vegetar




Ingredienser

8 personer

3 &g

2 dl sukker

2.5 dl hvedemel

2 tsk bagepulver

% dl kokosmel

1 knivspids salt

2 tsk kanel

2 tsk kardemomme

% tsk vaniljesukker

150 g gulergdder

100 grgdbeder

1 dlrapsolie

200 g flgdeost
1dl greesk yoghurt
% dl flormelis

1lime

Opskrift, styling og foto: Linn Grubbstrém


https://peppy-cocada-a54fc7.netlify.app/frugt-og-groent-i-saeson/guleroedder/
https://peppy-cocada-a54fc7.netlify.app/frugt-og-groent-i-saeson/roedbeder/

Tilberedning

Pisk aeg og sukker luftigt.

Kom mel, bagepulver, kokos, salt, kanel, kardemomme og vaniljepulver i skalen. Rgr det

sammen.

Skreel og riv gulergdder og rgdbeder.

Vend gulergdder, redbeder og rapsolie i dejen.

Kom dejen i en springform (cirka 24 cm i diameter) med bagepapir.
Bag gulerodskagen ved 200 grader cirka 35 minutter. Lad den kgle af.
Pisk fledeost, greesk yoghurt, flormelis og limesaft sammen.

Smgr frosting pa gulerodskagen.






