Kongelig koldskal med jordbaer

Sommerens dessert i en luksusudgave med sprgde kanel-sukkerbrgd.
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30 min Jun - Aug Vegetar




Ingredienser

4 pers.

250 g nippede jordbeer

6 dl keernemeelk

Korn af en halv stang vanille

2 spsk reven skal af usprgjtet citron
25 g rgrsukker

1 dl piskeflgde, pisket til tykt skum
Kanel-brgod

8 papirtynde skiver brgd

4-6 spsk kanelsukker
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Tilberedning

Blend jordbaer, keernemeelk, vanillekorn og citronskal.
Pisk fleden stiv med sukkeret og vend den i kaeernemaelken.
Anret koldskalen i sma glas eller skale.

Drys brgdskiverne med kanelsukker, rist dem gyldne og sprgde i ovnen og server dem til
koldskalen.






