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Rodlggsmarmelade



Genialt tilbehgr til en hel masse, fx postej og paté, til stegt andebryst,
stegt laks, til oksesteg og kalvekgd, eller til ostebordet.
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Bedgm opskrift
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45 min Jan—-Dec Vegetar Lav pa gluten Lav pa laktose
Ingredienser
2 rpdlgg
1 dl Muscovadosukker
1 dl eddike
1 tsk salt

% tsk groftmalet sort peber



Tilberedning

Pil lagene, og skaer dem i tynde skiver.
Bland alle ingredienserne i engryde, og lad vaesken koge ind ved svag varme.

Smag evt. til medkrydderier efter behag, fx kanel, kardemomme, vanilje, fennikelfrg eller
ingefaer.

Kom marmeladen pa rene skoldede glas og luk teet til med det samme.

Tip

Marmeladen opbevares pa kgl og kan holde ca. 1 maned.






